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Jacquesson, les terroirs

Fondée a la fin du XVIIT® siecle a Cha-

Ions-en-Champagne —on peut ‘ = g

encore visiter les caves magni-
fiques, désormais propriété

de lamarque Joseph-Perrier—,
Jacquesson a connu trois €po-

ques, naissance et renaissances.
Adolphe Jacquesson, le fils du
fondateur, estune des figures ~ &d
légendaires de la Champagne.
Précurseur, inventeur (on lui doit entre
autres le muselet métallique qui retient le bou-

chon), Adolphe neut pas desuccesseur et la maison peri-
clita avant d'étre reprise dans les années 20 par Léon de
Tassigny, courtier, qui lui adjoint un vignoble de 11 hecta-
res sur Avize et Dizy. En 1974, la famille Chiquet racheta la
marque et loue toujours le vignoble des Tassigny. «Notre
pere était yn traumatisé de Mai 68... », s'amusent Jean-Hervé
et Laurent Chiquet. La «chienlit» demai (selon le mot du
Général) lui avait fait vendre une partie de ses vignes et
réduire au minimum ses activités. Ce n'est que six ans plus
tard, en 1974, qu'il décida de se relancer par le rachat de Jac-
quesson, Larrivée a la téte de la maison de Jean-Hervé puis
de Laurent a permis, apres quelques discussions serrées, de
changer Porientation. Du tout-venant les Chiquet brothers
sont passés au tres haut de gamme. Une partie duvignoble
sera certifiée bio 'année prochaine, tandis que 802 90 %
des vins'sontvinifiés en foudres (grands tonneaux) et éle-
vés en demi-muids (6oo litres). La grande nouveauté cette
année consiste a proposer trois cuvées provenant de lieux-
dits; Champ-Cain pour Avize (grand crude chardonnay),
Corne-Bautray pour Dizy (100 % chardonnay «la vigne

la plus haute de Dizy, dont les anciens disaient le plus grand
maly), Vauzelle-Terme pour A§ (pinot noir) m J.0.
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m-ﬂmm que ['Avize. Salin, minéral, des apports. La « 735 est
long.B0 €. composée dela récolte 2007,
-(omé miel, noyat, sous- 11~ Avize Champ-Cain2002.  assemblée avec des vins de
bais, bouche riche, ample, Séveuy, paille, bouche riche,  réserve plus anciens. 47%
[arge; plein, crémeu, frés ample, un peu mief, long, chardonnay, 33% pinot noir,
long. B0OE : plein, avec du gras, un vin 20% pinot meunier. Paille,
18 - Dizy Comne-Bautray tiche, bien'mdir, gourmand moisson, pierre, vanille,
2002, etvil 30€ frits conits botiche ronde,
Nez discret, peu ouvert; 16,5/17 - Cuvée n° 735. gourmande, vif mais assez.
minéral, tendu, moins Que despremiersetgrands  aras, plein, belle acidité,
oliver, plus protestant cuselunesélectionsévere  bonne fongueur.35 €
15- Brutchardon- 17,5 (&lébrisrosé 2003, Extra-  cée, note fumé el cire, 110 €.
nay 2005. Eucalyptus, men- brut. Trés peu dosé et composé  Alfred Gratien
the, gras, plein, assez savou- pour lessenliel de chardonnay,  11,5/18 - Blanc de blancs.
reuy, bonng longueur, un peu avecun peu de vin rouge Grand cru, Nez paille, aillou,
dnicé. 30 €, lui aussi de 2003. Nez floral, blé chaud qui évoque juillet et
Gosset noles ramboise et groseillle, les moissons, fleurs blanches.
18 - Blancde blancs extrabrut.  bouche bien vive et trés frul- Rien que le nez fait saliver et
Doré soutenu, forte propor- 1ée, bonbon a la rose, le fruit donne envie... Bouche aux
ion de vins anciens, Amande est valorisé par le coté coupant,  saveurs de biscuil, agrumes,

arillée, pain chaud, miel, fruits
conlils, bouche vive, épicée,
tendue, bien fraiche. Vin avec

dynamique, e ce vin, 115€.
16,7/17 - Célébris Vintage 98
extra-brut.

noisette, finement épicée par
lavinification en tonneaw.Un
vin frais, vif, nerveu, coupant

delasalinité, long, un équilibre  Doré soutenu, Nez bien midr, el doté en méme temps d'une
parfait entre le bien mir et la paille et miel, coina frais, bou-  belle gamme de saveurs. Un
vivacilé: un vral bonheur. S1€.  che vive, bien parfumée, épi- régal. 49 €.
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11,5 Cuvée Paradis. 65%
chardonnay, 35% pinot noir.
Nez superbe qui évoque la
poire, la gousse de vanille, la
rose, la noisetle; a f'agitation
montent des senteurs de
pierre humide qui évoquent
'intérieur d'une église,
{a fraicheur d'une
| carribre souterraine,
f Bouche légarement

| migl, crémeuse, ten-

! due par lacidité, séve,
Vin long, gourmand, &
point aujourd hui. 73 €,

f 16,5 - Brut rosé. 43%
chardonnay, 15 % pinot
/ noir, 40% pinol meunier,
Nez floral, groseille, cerise
belle-de-juillet, bouche
bien fruitée, légére, tendre,
finale bonbon: un vin gour-
mand, finale [égérement poi-
vrée, bales roses. 39,70 €,
Jean-Noé&l Haton
5, rue Jean-Mermoz
51480 Damery
(3.26.58.40.45
15,5~ Héritage, cuvée Pres-
tige. Du grillé au nez, amande,
agrumes confits, bouche
troite, agréable, mire et frai-
che fa fois, bonne vivatité;
a boire aujourd hui. Entre
Hel3e
15~ Extra, Oui, contrairement a
(@ qu'on pourrait penser, estun
brut et non pas un extrabrut !
Miel, bouche tendre, ronde,
gourmande, vin droit, dosage
parfait, bonne longueur, facile
d'acces, Enlre 25et 30 €,
15 - Extra rosé. Rose péle, nez
discret et floral, bouche vive,
parfumée, fraise et groseille,
délicate, bonne longueur, vin
élégant. Entre 30 et 35 €
Piper et Charles
Heidsieck
Bonne nouvelle! Les marques
jumelles Charles Heidsieck
et Piper ont été rachetées (a
Rémy Cointreau) par le groupe
EPI, en dlair la famille Descours,
créalrice des célbhres chaussu-
res de luxe Weston et proprié-
taire lu Domaine de |a Verre-
fie en coteaux-du-luberon. La
marque Charles Heidsieck, que
tous les amateurs des grands
blanes de blancs vénérenl,
sera sans doute enfin valorisée
comme elle fe mérite,
15,5 - Charles Heidsiedk rosé
réserve, Nez floral, bouche
vive, finement parfumée,
framhoise, élégant, frais, en
finesse. 42 £.
15- Piper Heidsieck millésimé
2004. Joli nez pallle, agru-
mes, floral, bien frais, belle
attaque vive et nette, vin ner-
veus, d'une fongueur moyenne
(comme souvent les vins de ce
millésime), mais avec de [éclal.
Joli vin d'apérilif, bien équllibré
el dynamique. 38 €.
Henriot
11,5 - Cuvée des enchante-
Teurs 1998, Une cuvée mythi-
e pour les amiateurs de vins
bien mirs, Le chardonnay
tles grans crus de la cite des

Blancs domine {au nez) 'as=
semblage, pourtant composé
pour molié de pinat noir : ard-
mes de paille chaude, fruits
blancs confits, tendlu, frais, vif,
crémeu el fin, une acidité qui
porte les saveurs, bel équili-
bre. 110 €.

16,5~ Brut 2002. 50 % pinot
ngir et 50% chardonnay. Nez
angélique, note exotigue fruits
de 1 Passion, pain grillé, tor-
réfeiction, bouche brioche,
{oast, une dominante dans les
saveurs de chardonnay bien
mir, unvin large, gourmand,
Crémeuy, trés savoureux. 38 €.
16~ Blanc de bfancs, Nez pam-
Dlemousse, agrumes, man-
que, bouche crémeuse, frai-
che, ronde, gourmande, note
poivre blane, épices en finale;
un bianc de blancs prasque
vineux. 33¢€,

Jacquart

13 - Mosaiique. Brut a domi-
nante chardannay, complété
de pinot noir el meunier, avec
une forte proportion de vins
de réserve (vins anciens), Nez
marqué par fe pinol, bouche
vive en attague, vineux, puis-
sant, dosage un peu présent en
finale, qui laisse la bouche sur
une nate sucrée, 2390 €,
Joseph-Perrier

17 - Cuvée royale brut 2002.
50% chardonnay et 50% pinots.
noir et meunier. Nez miné-
ral, poire, caleaire, bouche
vive, tendue, saveurs de vin
mir, épices, chataigne, lon-
queur, fraicheur, purelé de la
finale, 42 €.

16,5 - Blanc de blancs 2004.
Florl, citronné, bouche vive,
tendlue, vin arien, frais, &lé-
gant, nerveux, noles épicées en
finale. 55 €.

16 - Joséphine 2004. Nez mar-
qué par le pinat noir, aroseille,
feuillage, bouche vive, déli-
cate, élégante, sans la structure
dumillésime 2002 que nous
avions atloré I'an passé, mais
toujours cette finesse en bou-
che. 105€,
Laurent-Perrier

17,5 - Grand Sigcle. La cuvée
preslige de Laurent-Perrier,
jamais millésimée (sauf excep-
tion, le fabuleus 1390).

Nez pain frais, mie, fleurs blan-
ches, bouche tendue et cré-
meuse & a fois, lang, tour-
mand, Irés classe, harmanieu,
trés joli vin aérien. 170 €.

11,5 - Grand Sicle Alexandra
1998. Rosé au nez épicé, forle
maturité, raisins secs, muasl,
ariotte confite, bouche ample,
bouquet de fruits rouges en
aelée, épices douces; vin
séveur, long el parfaitement a
point aujourd hui. 346 €.

17 - Ultrabrut. Pas de dosage,
mais des vins longuement
vieillis en cave pour qu'ils per-
dent de leur agressivité. Nez
floral, bouche vive, tendue,
fraiche, minérale, des noles
briochées en finale, fin, savou-
reux et droil. 50 €.

Eléments de recherche : JACQUESSON : marque de champagne, toutes citations

16/16,5~ Brut 2002. Nez beurre
chaud, pate brisée el tes notes
dagrumes rafraichissantes,
bouche crémeuse, pleine, épi-
cée, longue. 46 €.

16~ Brut. Floral, craie, bouche
tendre, aux saveurs de pate bri-
see et d'agrumes, (rais, délical,
parfumé, Un grand dassicue,
Qui est également un trés bon
champagne dapproche. 36 €
15,5 - Rosé. Nez cilronné,
nomalo, bouche vive, bien par-
fumée, assez citronnée, tendue,
vive, bonne longueur, 67 €.
A.R. Lenoble

17,5/18 - Blanc de blancs 2002
Grand aru Chouilly. Doré sou-
tenu. Beurre fondu, brioche,
gousse de vanille, joli nez com-
plexe, minéral, qui se déve-
Ioppe dans le verre. Bouche
tendue, fraiche, peu dosée,
des notes crayeuses et grillées,
bonne longueur, Vin droit, a
point aujourd'hui mais aussi de
garde. 4 €.

16,5/17 - Les Aventures.
Assemblage de plusieurs
années de chardonnay du
arand cru Chouily, tiré sur bou-
chon liege et fermé ala ficelle
comme aulrefois, avant ['in-
vention du musalet métalli-
(jue. Nez riche, fleurs blanches,
mirabelle, agrumes confits,
vanille, bouche ample, cré-
meuse, longue et large. Vin
trés gourmand, rond, dans la
séduction. 59 €.

16,5 - Blang de blants. Grand
cru Chouilly. Nez citronné,
fleurs blanches, péche lanche,
hauche bien vive en attaque,
ronde, crémertse, assez gour-
mande, vin jeune, fringant,
bonne fonguewr, bien persis-
tant sur des notes pample-
mousse. 27 €.

16,5 - Blanc de nofrs 2006. Pre-
mier cru. Nez chéne, sous-hais,
houche vive, nette, tendue, les
saveurs apportées par le lan-
neau sont epcore sensibles. Un
vin fortement structuré, qui
demande teux ans d'altente si
on aime [es vins bien fondus.
On peult déia lessayer sur des
(opeaux de parmesan, 35€.
Mailly Grand Cru
16,5/17 - U'iir Grand Cru 2005,
5% pinot noir, 25% chardon-
nay, Nez paille, fruits secs, un
peu confit et épicé, bouthe
ronde, douce, crémeuse, beau-
coup de saveurs épicées, un
peu poivré en finale, dosage
parfail qui laisse sexprimer le
vin. 4950 €.

16,5 - Blanc de noirs. 100%
pinot noir du grand cru Mailty,
Mure, 7este d'orange, raising
secs, bouche ample, géné-
reuse, large, sensation de gras
en bouche. Un vin structuré et
raffing, long, vineux. Délicieux
Sur un poisson juste grillé. On
aimerait |e goditer dans une
version zéro dosage, jlste pour
voir,., 34 €.

16,5 - Pintemporelte 2006,
60% pinot noir, 40% chardon-
nay grand cru. Nez
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