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expression bien mure, sans
trame végétale dominante.
Une prouesse sur2011 152 €

90/100
BARNAUT

Brut Grand cru Millésime
Lasignature grillée masque

un peul'identite de Bouzy mais

souligne une rondeur
gourmande préservée avec

brio dans ce millésime. 36,80 €

90/100
LACROIX-TRIAULAIRE
Extra-brut Mont Marvin
Lesnotes de mirabelle,
d'amande et de pomme mure

conferent beaucoup d'origina-
lité a ce meunier del'Aube. Une

chaircrepitante de fraicheur
jusqu'a une finale croquante

un peuséche. Asuivre. 29,80 €

89/100
MICHEL FURDYNA
Brut La Loge

Pur pinot noirauboisalatrame

juteuse, sansartifice cenolo-

gique, Un respect du fruit pour

un cocktail tres plaisant. 25 €

Le tendre 2010

En plein épanouissement,
2010s'exprime avec ten-
dresse, en évoluant rapide-
ment sur des notes de fruits
secs et d'epices douces,
llestloin d'etrele plus race
et profond, mais il se montre
plaisant aujourd’hui.

94/100
DEUTZ

Brut Blanc de blanes
Amourde Deutz

Avecson raffinement habituel,

I'Amourévolue dans
un registre tendre du fruit,

a la patine duveteuse. Présence

complexe en bouche jusqu'a
une finale déliee. Il ne faudra

pas trop tarder a le boire. 150 €

94/100
DIEBOLT-VALLOIS
Extra-brut Granderu

Blane de blancs Fleur de Passion
Incroyable densité en extraits
secs dans ce chardonnay venu

Tous droits réservés a I'éditeur

devieilles vignes de Cramant.
Lafermentation en flts lui
confere une fine patine oxy-
dative. Superbe allonge savou-
reuse, d'un élan vivifiant.
Pourunvieuxcomte. 70 €

94/100

MARGUET

Sapience

Un 2010 de trés haut niveau
issu d'un assemblage ambi-
tieux de chardonnay (50 %)
de Trépail. de pinot noir
d'Ambonnay et de meunier
de Cumiéres. Pulpe juteuse,
grande délicalesse, ce cham-
pagne est proche de l'expres-
sion crayeuse de son raisin.
Encore un peu tourmenté par
son passage en futs. 160 €

93/100

DOM PERIGNON

Brut

Une cuvée emblématique en
plein épanouissement ot l'on
retrouve ses tonalitésaroma-
tiques miellées et grillées, une
texture onctueuse dont l'am-
pleur persiste jusqu'en finale.
Aboire jeune. 150 €

93/100

JLVERGNON

Extra-brut Grand Blanc de blancs
MSNL

Sous ses notes épanouiesde
mirabelle et de différents fruits
jaunes, ce 2010 du Mesnil
aeévolué sereinement tout
enconservant l'ame austére,
ciselée desoncru. Safinale
fumée contribue a sa com-
plexité. Aadouciratable. 66 €

92/100

H GOUTORBE

Brut Cuvée Millésime
Cechampagne al'approche
classique offre les fruits confits
de l'evolution et les épices

du pinot noir dAy. Bien etoffe
jusqu'a une finale presque
tannique. Prix doux. 22,20 €

92/100

VEUVEA. DEVAUX

Brut Sténopé

Laréduction grillee, légére-
ment patissieére, rend cette

Brut
SirWinston
Churchill de
PolRoger:la
vinosité solaire
du millésime
2009 lui sied
& merveille,

DR

cuvée immeédiatement sédui-
sanle. Ce rvest pas le millésime
le plus profond mais il est
aujourd hui pleinement épa-
noui. Aservira table, 140 €

91/100 :
HUGUES GODME

Brut nature Les Alouettes Saint Bets
Purchardonnay de Villers-
Marmery d'une jolie consti-
tution. Bouche tonique et tres
fine. Nous apprécions sa finale
finementetirée.55 €

90/100

JEANVELUT

Brut Térmoignage

Le chardonnay dela butte
de Montgueux se caracterise
paruncertain exotisme,
une belle trame calcaire qui
evolue tranquillement vers
une finale miellée. 35 €

Lintense 2009

Parfois décrié pour desvins
trop riches, ce millésime
solaire a également donné
naissance a des cuvees
vineuses animées par des
aromesde fruits marsetun

confort rassurant en bouche.
Cetteannée séduisante
devrait réserver de belles
surprises dans les prochaines
décennies.

99/100

JACQUES SELOSSE
Extra-brut Grand cru

Blane de blanes

Désle bouquet, une énergie
incroyable se degage duverre.
Une sensation calcaire vivante
menee parune oxydation
meénagee renforce l'intensite
vineuse de labouche. Une sen-
sation tannique ala fois sen-
suelle et énergisante, Agarder
plus de quinze ans. 180 €

98/100

POLROGER

Brut SirWinston Churchill
Lavinositésolaire du millésime
sied amerveille au style raffine
et réconfortant de cette belle
cuvee. Un champagne domine
par le pinot noir tisse en den-
telle. Encore jeune, il offrira
une plus belle harmonie d'ici
trois a quatre ans. 210 €

97/100
JACQUESSON

Brut Auize Champ Cain

Une certaine patine oxydative
prolonge 'ampleur vineuse
etlonguede ce chardonnay.
Unequilibre majestueux. Un
millesime qui tient particu-
licrement a coeur Jean-Herve
Chiquet, son géniteur. On
comprend pourquoi. 145 €

96/100

JACQUESSON

Brul Dizy Corne Bautray
Larichesse mure du bouquet
(citron confit, biscuit...) meten
lumiére l'ampleurvineuse de
ce millésime solaire, parfaite-
ment dompté. Un chardonnay
planté en 1960 alabulle extre-
mementciselée, garant d'une
salinité fine. 145 €

94/100
FLEURY

Extra-brut Boiéro &
Pur pinot noirbiodynamique
de la Cote des Bar. Satrame

JACQUESSON 4761020600507
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