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JACQUESSON GUIDE

DES MEILLEURS

Nous sommes ici dans ce gue la Champagne
peut produire de meilleur en matiere de vins de
terroir a la personnalité affirmée. Le mérite en
revient aux fréres Chiquet, Jean-Hervé au DE FRANCE

LA RE\‘UE DU

commerce et Laurent aux vinifications, deux
passionneés de grands vins du monde entier qui I

ont porté ici le niveau d’exigence a la vigne et DEFRANCE
en cave au sommet. Malgré le succés, les volu-
mes n'enflent pas, au contraire : la maison se
recentre sur des cuvées parcellaires a forte per-

L S . VINS
sonnalité. Les vinifications sur lies en foudre DOMAINES

: ; PROPRIETES EN
sont maintenues, le dosage est faible ou absent,

i i i ! i NOUVEAU :

comnje les ﬂltratlons..Cette maison dart!san TOUS LES VING
produit un champagne intense, robuste, racé. Le NOTES SUR
nom du brut non millésimé est un numeéro qui
change a chague nouveau tirage. Cette cuvee LA REFERENCE DES GUIDES DAUTEURS

s’appuie sur les caractéristiques de l'année de

hase, avec une moitié de chardonnay et deux

guarts de pinot noir et meunier, uniguement

issus de grands crus et de premiers crus. —= Brut Grand Cru Ay Vauzelle
‘ : . Terme 2009 175€ 97

Les vins : leur identité forte les distingue. Jac- ‘ '

quesson cultive un style trés épuré, proche du = Brut Premier Cru Dizy Corne

terroir, ce qui n‘est, hélas, pas si fréequent en Bautray 2009 145€ 97
Champagne. En témoignent les cuvées parcel- > Extra-Brut Cuvée n° 738 Dégorgement
laires, ancrées dans leurs particularités respec- Tardif 80€ 95
tives. Construite autour du millésime 2015, la )

cuvée numeéro 743 contre son ampleur par 'ab- = Extra-Brut Cuvee n° 743 S0€ 94

sence de QOsage. Il en résulte u_n vin _de trés Le coup de @
belle pureté, plein en bouche, mais tonique en ,

finale. Aprées 96 mois sur lies, la cuvée l::BrLft Grand Cru Avize Champ

738 revient en version dégorgement tardif. Cette Cain 2009 45€ 98
base 2010 impose sa bouche ronde, aux notes

de fruits secs, et sa jolie profondeur. A baire. Rouge : 14 hectares. Pinot noir 60 %, Pinot
Champ Cain, chardonnay au profil mar et ample, meunier 40 %

offre une pureté de bouche vraiment bluffante, Achat de raisins.

avec une dynamique crayeuse et salivante. Le Blanc : 14 hectares. Chardonnay 100 %

pinot n'a pas dit son dernier mot dans Vauzelle Achat de raisins.

Terme, qui se révele aprés une longue aéra- Production moyenne : 250 000 bt/an

tion. Le vin est en muscle, serré, mais trés

prometteur.
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