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LAURENT-PERRIER, BLANC DE BLANCS, BRUT NATURE

Il suffit d'y plonger le nez pour étre fitillé, tant le citron fait saliver. Sur la
langue, la méme méladie se joue, tout en agrumes et sublilité. C'est un
champagne des beauxjours, quiaccompagnera vos apéros festifs. 90 €
laurent-perrier.com

WARISLARMANDIER, PARTICULES CRAYEUSES, EXTRA-BRUT

Le chardonnoy se la joue solo, explorant ici son cété minéral sans oucun
complexe. Tonique etvibrant, ¢’est un sacré coco dans le verre, @ la fois
exubérant de fraicheur, volubile et profond. On prendra plaisir a le boire
avec des moules mariniéres, comme un pied de nez. 35 €
waris-larmandier.com

LOUIS ROEDERER, BLANC DE BLANCS 2013, BRUT

Le chévrefeuille embaume, toutce quel'on peutdésirerestlafraicheurd'une
bulle bien née, quifera poindre le sourire avec du cédrat confitet dela poire
juteuse, puis nous envailera avec des évocations de pieres chaudes. 70 €
lovis-toederer.com

PERRIER-JOUET, BLANC DE BLANCS, BRUT

L'insolence n'est pas la moindre des verius en Champagne. Le nez s'ouvre
surla sauge et la verveine, la bouche surprend par une matiére fruitée et
pleine d'allant. Ce quiluidonne tout son caraciére, ¢'est cette finale minérole
quiclaque comme une jorretelle. Aboire avec une lotte aubeurre blanc. 70 €
perrier-jouet.com
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MUMM, MILLESIME 2013, BRUT

La densité du pinot nair, la finesse du chardonnay pour un équilibre entre
matiere et bulles fines, longueur et sapidité. La poire et le litchi dominent, avec
une rondeur guilleretie, qui lui fera faire la paire avec un homard grillé. 38 €
mumm.com

LE GALLAIS, CUVEE DES CEDRES, BRUT NATURE

«C'estici qu'on vendange les fruifs miraculeux dont voire cosur a faim »,
écrivait Baudelaire... Pomme granny, cédrat et citronnelle rivalisent, puis
laissent place ala noisette, au miel et & une finale incroyablementlongue,
a la texture crayeuse. Tentez le saintpierre aux algues. 35 €
champagnelegallais.com

JACQUESSON, CUVEE 743, EXTRA-BRUT

Chaque édition de celte cuvée estun plaisirattendu et pourtant irrésistible.
Sile nez et la bouche sont fruités a souhait, ¢'est a la finale ultra-minérale
qu’on reconnait!'élégance de la maison. Aservir sur une lofie au safran. 50 €
champagnejacquesson.com

BERECHE &FILS, BRUT RESERVE

C'est une balade mutine, entre la fraicheur des citrons de Menton, le
craquant de la pomme verte, la senteur enivrante de la sauge et dutilleul.
Puis, les deux pieds sur ferre, le minéral apparait, donnanttoute sa dimension
& ce frés beau champogne d'apérilif. 34 €

bereche.com

JACQUESSON 6943210600506

Page 4/6

© Presse.



