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Champagne

Crumble basque de cerises noires, créme mascarpone vanillée

et sorbet fromage blanc

INGREDIENTS
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250 g de cerises molres ou burlat

1dl de jus d arange, 50 g dw sucre
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2 dl de creme Gquide

114 g de masearpane

50 g de sucre glaco, 2 gouiies de vanills
50 g de faring, 50 g do sutra
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