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Visite * Du lundi au jeudi de 8h a 12het de 13h30

3 17h30. Sur rendez-vous.

Créée 2 la fin du xvie siécle, la maison connut un
succes certain avant de s'effacer dans la premiére
moitié du xxe siécle. Appartenant depuis plusieurs
décennies a la famille Chiquet, elle est devenue
progressivement le porte-drapeau du champagne
de connaisseurs, traduisant avec une incroyable fi-
délité le potentiel des terroirs qu'elle illustre, limi-
tant les dosages au strict minimum, faisant vieillir
ses cuvées e temps qu'il faut avant de les proposer
3 la vente. Les vins possedent ainsi toujours un ca-
ractere affirmé qui peut parfois surprendre, du rosé
trés intense au magnifique blanc d’Avize. Absolu-
ment remarquable, le brut non millésime est numé-
roté - ainsi la cuvée 733 correspond-elle a des vins

de base majoritairement issus du millésime 2005.

cuvee 734

Blanc Brut | 2010 2 2015 | cav. 34 € 18/20
Force et plénitude, notes de zeste d’orange confit,
corps et élégance, grande énergie racée et fine.
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Blanc Brut | 2010 & 2025 | cav. 140 € 19/20
Un vin de pleine maturité et de grande jeunesse.
Ample, profond, serein, intensément racé, il de-
gage une formidable impression de persistance et
de plénitude.

MiLLesive 2002

Blanc Brut| 2010 4 2022 | cav. 60 € 18/20
Tres intense et vigoureux, long, puissant, grand
champagne de table.

Miccsime 2000

Blanc Brut | 2010 a 2016 | cav. 60 € 17/20
Citronné et vif, ce champagne s'épanouit ensuite
en bouche. Un combat brillant entre vivacité et
plénitude.



