Pays : FR
Périodicité : Mensuel

: Date : Juin - aout 2020
TOUR = 5 = A Page de l'article : p.61
FRANCE =

aa ViNs 4 PLATIA o

Page 1/1

PARMESAN
Lastarde

I'Emilie-Romagne
adore les bulles

« L ‘affinage du parmesan déter-
mine le choixdu vin. Plusil est
vieux, persistant, plusilappelleunvin
agé. ['aime associer ce fromage pressé
i pate cuite issu de lait de vache avec
unvineffervescent, en particulier
unchampagne. Lequel ? Ungrand
blanc de blancs, car le chardonnay sait
aller chercher les aromes puissants
du parmesan tandis que les bulles
sopposent au grasdu fromage.
Jesuggére une maison que jaime
beaucoup, Jacquesson et son
Grand cru Champ Cain 2008.
Iei, l'autolyse des levures,
lesnotesd'amande, de fruits secs,
de noisette, le tranchant
duchampagne font merveille.
Mon second choix est un des
plus grands cavas d 'Espagne,
fermenté sous bois, prise
de mousse sous bouchon
liege, élevage longsurlattes,
tout en biodynamie : Reserva
Particular brut nature 2008
de Recaredo. Goutez-le,
vous n'oublierez pas ses notes
d'encens, sabulle délicate, »

Les autres accords
d'Olivier Poussier:

AVECUN STICHELTON ANGLAIS :
Il est considéré comme le stilton original,
de laitde vache, je recommande un perto.
vintage de la Quinta do Infantado produit
dans le grand terroir Cima Corgo.
Vigneron talentueux, Jodo Roseira nous
offre un porto original, au fruit désalté-
rant, moins doux que les autres,

AVECUN GRUYERE :
Le gruyére suisse affiné par les Antony ne
ressembie & aucun autre, quelle intensité |

ou domaine de o Toumelle ou une belle
marsanne de Fully 2012 d'Alexandre
Deletraz (Cave des Amandiers).
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