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DU COMITE DE DEGUSTATION

Spécialiste des
champagnes et
amoureux de

la Bourgogne,
Antoine Gerbelle
présente ici

ses bulles favorites
et ses vins de
Chablis et de Cote

de Beaune préférés.

Antoine Gerbelle

Sublimes champagnes,
divins bourgognes

Ce Briard, voisin de la Cham-
pagne, est un amoureux des vins
identitaires élaborés 4 la lisiére
septentrionale de maturation des
cépages. Ce nlest pas un hasard
sil affectionne particuliérement
les champagnes et grands vins de
Bourgogne. Cette année, Antoine
Gerbelle a dégusté les meilleures
cuvées de champagne, dont il a
tiré ici des pépites, comme cette
cuvée 2005 du Mesnil-sur-Oger

Champagne

magistrale digne d'un grand cru des ctes
de Beaune. Moins de 3 000 bouteilles ont
é1é 8laborées. A baire d'ici 2030,

19/20 150 €

¢ SALON

Brut 2002 19/20

Premier nez noble de beurre doux, tonet ~ ® GOSSET
créme puis chéwefeuile et fon fros; dune  Exctra Brut 2002
maturité élégonte, retenue. A ce stode, o Gélébris Vintage

houche est sur |'architecture, sur o structure,
impressionnante de puissance ef de retenue.
La force de godt concentrée dans les amers
végétoux est sans omertume (peau de nok
safte fraiche). Un bel ovenir devont lui.
350 €

19/20
+ JACQUESSON ET FILS

Tiré en extra-brut, cet ossemblage de dix
grands crus aux deux tiers chordonnay,
est dosé a 5g/1. Il offre une teinte natu-
relle soutenue, une superbe bouche grosse,
muture et extroordinirement fonique. Un
maonstre de finesse et d'allonge ovec une
tension jubilataire. A boire d'ici 2030.
128,50 €

Brut 2005 18,5/20

Vauzelle Terme * PASCAL DOQUET
Dons un millésime souvent sucré et assez  Brut 2005

court, le Vouzelle Terme (30 ores de pinot~ Grand cru Mesnil-sur-Oger

noir & micofeaux exposé sud) conjugue
| lo densité et une énergie solivante

Tous droits réservés a I'éditeur

Poscal Docquet s'est fixé un caier des
charges exigeant dons so viticulture

certfiée en ogriculture biologique. Ceux
qui reprachent aux vins du Mesnil leur
dureté seront étonnés par I'omabilité de
ce 2005 qui se retrouvent au sommet,
construit sur de fins omers. Un must.
55 €

17,5/20

* MARGUET PERE ET FILS
Exira Brut

Sapience

Benoit Marguet, vigneron @ Ambonay, o
éloboré ovec I'enologue Hervé Jestin,
consultont réputé dans la production def-
fervescents bio et biodynamiques, cette
cuvée Sapience (petite production entre
6 et 10 000 bouteilles) d'une rare tex-
fure vivante, iodée et fraiche, d o concen-
trafion d"extraits secs d‘onthologie. La bulle
diseréte du 2007, deuxigme millésime pro-
duit, occompagne une mafiére sovoureuse.
Un chompagne fout en motuité et délica-
fesse. A boire d'ici 2026.

150 €

élaborée par Pascal Doquet. Un
must, selon lui. Pour la Bour-
gogne, il cible deux grands vi-
nobles oil le chardonnay est roi.
A Chablis, ce cépage blanc se veut
ciselé er minéral, esquissant les
contours de ce terroir baroque,
comme dans Les Clos de Vincent
Dauvissat. En Céte de Beaune,
le meursault de Jean-Francois
Coche-Dury et le montrachet de
Mare Colin ont ses faveurs.

17/20

* GUIBORAT FILS

Exira Brut 2005

Les Caurés 46

Richard Fouquet vinifie avec soin des chor-
donnays généreux, oux saveurs exofiques
typiques du nard de lo cte des blancs. Planté
en 1946, celui<i livee une chair gormonde,
suave, et affime un goiit de péche de vigne
délcat. Le reflet inspiré de lo générosité de
(hoully. A boire d'ici 2026.

45 €

16,5/20

* OLIVIER HORIOT

Coteaux des Riceys 2010

En Barmont

Rouge. Les rouges et rosés de ce productewr
aubais sont incontoumables. Ces deux parcek
kaites 2010 sont bilants : le Valingroin cimable
estune gourmandise vivonte. En Bormont plus
ferme, foid, o clonge vineuse estdigne  ure
1% qu bourguignon. A boie d'ici 2024.
48 €

G JACQUESSON 6002695400503
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MESNIL-SUR-OGER. 5i vous parcourez la route touristique du Chompagne, halte obligatoire dans ce village

situé au coeur de la cote des Blancs, 1& ol le nectar & bulles est élaboré uniquement avec du chardonnay.

16,5/2

e LECLERC-BRIANT

Brut

La Croisette

Cetfe Croisette est issue d'une parcelle de
chordonnay, non dosée, jeune et tumuk-
tuguse, avec une longue tension sur les
agrumes mits. Un chompagne dopéitf ou
de début de repos. A boire sur cing ons.
52€

16/20

o LARMANDIER-BERNIER
Coteaux Champenois 2012
Vertus

Rouge. En gestation depuis 2009, ce rouge
de Vertus sort enfin dans un grond millé-
sime. Encore sur des armes de graphite,
frés jeune, ovec une bouche douce, oux
fonins de safin et de frvits rouges il s'ex-
prime déid comme une bombe de fruit ef
de plaisir. 100% égroppé, 20 mois en futs,
i fil, i callg. A boire sur dovze ans.
48 €

Tous droits réservés a I'éditeur

Chablis
18,5/

* DOMAINE
VINCENT DAUVISSAT
Chablis Grand cru 2013
Les Clos

Toujours plus prodigue, |'ardent terroi
tu Clos est remarquablement géré. Puissant,
aux saveurs de roche choude, il ne bascule
pourtant jomais dans cet excés baroque qui
tend porfois outranciers es chardonnays de
ce femoir. A boire d'id quinze ans.
100 €

16,5/2
o DOMAINE
JEAN-CLAUDE BESSIN
Chablis 1% cru Fourchaume 2013
La Piece au Comte

Le Fourchaume se décline ici en deux
cuvées: une clossique, tout en délicatesse
accessible jeune ; I'oufre raconte 'opulence
du climat étayé par une fanicité soline qui

I opporte de lo verficalf. Rareté dons ce
millésime. A boire enfre 2019 et 2025.
22 €

16,5/~
* DOMAINE PATTES LOUP
Ghablis 1¢ cru 2013
Butteaux

Dans le périlleux millésime 2013,
Thomas Pico 5'en sort avec les honneuss, Son
premier cru Butteaux est une gronde réussite
de I'onnée. Charmeur d'enfrée, i ibére oussi
du volume et des nuances exofiques et men-
tholées. A boire d'ici 2020.
31€

16,5
* DOMAINE
LONG-DEPAQUIT
Chablis Grand cru 2012
Les Clos

(e domaine posséde une presfigieuse
poleite de femais, dont ce Clos qui expime e
style généreux de ce grand au en 2012, en

COUP DE
Champagne

19/20

* KRUG

Brut 2003

(e 2003 (46 % pinot noir, 25% char-
donnay et 25% meunier), issu d'une
demi-récolte précoce débutée le
23 aolt, dévoile une robe joune bronze,
un nez intense et enveloppant sur les
foins, les herbes chaudes, le pain giills.
Lo bouche dense possede une éton-
nante vivacité (|'opport de meuniers),
fonique, d'une rare tenve. Lo finale
revient en rondeur, mais une rondeur
minérale, “Ieffet terroir” de lo
(hompagne. A boire jusquen 2030.

Env. 500 €

G JACQUESSON 6002695400503
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RACE ET FASCINANT,
LE MONTRACHET 2013
DE MARC COLIN ET FILS EST
LE MEILLEUR VIN GOUTE

ACEJOUR

contraste ovec Fesprit minéral plus salins
Blonchot. A boire d'ic @ 2025.
47,90 €

16 "
* DOMAINE DES 7 LIEUX
Chablis 1* cru 2013
Céte de Léchet

Cette gomme rassemble les sept vins
issus exclusivement des porcelles du domaine
Brocard culfivé en biodynamie. Le meilleur
de cette gomme est le Céte de Léchet, mil
plein, savoureux, avec une finale érienne
délcate. A boire i @ 2019.
19,90 €

1 6 4

¢ DOMAINE COLINOT
Irancy 2013

Les Mazelots

Rouge. 2013 s'expime par des maturités
moins propices, des fins de bouche plus
rigides quen 2012, Mais le domaine
conserve un bon niveau de concentrafion
dans ce pinot fondu dons une texture sovour
reuse ef complexe. A boire & portrde 2017
17 €

15,5/20
e ALICE ET OLIVIER
DE MOOR
Saint-Bris 2013
Sans Bruit

Un saintbris, qui n'est pas un pur
souvignon (20 % de pinot beurot), porte
sans faiblesse une fine oxydation qui s har-
monise avec une bouche épicée, saline ef
salivante. A boie jeune.

| 20€

Tous droits réservés a I'éditeur

»

19,5/20
* DOMAINE
MARC COLIN ET FILS
Montrachet 2013
Grand cru

Le meilleur montrachet 2013 goiité
o ce jour en bouteille. Tension et minéro-
lité s'opposent et se complétent @ lo fois
dans une bouche & I'épure boroque.
Biillont, complet, racé, son équilibre est
fascinant. A baire entre 2018 ef 2040.
450 €

18,5/20
* DOMAINE
DES COMTES LAFON
Meursault-Charmes
1% cru 2013

Il explore lo part d'agrume du chardon-
nay, Coté peau et pépin de pamplemousse,
ainsique le coquant des thioks e année 2013,
Un meursouft qui ne monque pas de charme.
Longue garde possible, jusqu’en 2035.
Env. 200 € (le cru 2012)

18,5/2(
* DOMAINE JEAN-
CLAUDE BACHELET ET FILS
Batard Montrachet
Grand cru 2013
Bienvenue

Bele tension, de lo finesse, une mor-
tée rescendo dans les termoirs qui §'exprime
en haute définifion. Ce Bienvenue puise son
énergie dans des notes d'agrumes réfies
foniques. Un grond ru long, rocé, d'une tenue
inoublioble. A boire entre 2019 ef 2040,
120 €

* DOMAINE
BACHELET-MONNOT
Batard-Monfrachet 2013
Grand cru

Sa fexture ne surioue pas son temoir
mais o nofure gorgontuesque du ru reprend
ses droits dans la force épicée de sa longue
fin de bouche et son superbe gainage solin,
Un grond v signé autont qu‘authenfique.
A bore entre 2019 et 2030,
180 €

18/20

* DOMAINE

CHANDON DE BRIAILLES
Corton-Bressandes 2013

Grand cru

fouge. Un assemblage de quatre parcelles
du bout @ I'outre du climat Bressande, en
plein ceur des roches argilo-calcaires.
Profond, if combine un fruité @ maturité, de
o douceur et une miche poivrée fypée,

DOMAINE BUISSON-CHARLES
Meursault
1% cru 2013
Un vin de longue garde.

Page 3/4

avec dgja un pied dans lo décomposition
vivante des sousbois. Une vraie signature.
A baire entre 2018 et 2030.

102 €

18/20

* DOMAINE DE COURCEL
Pommard 1% cru 2013

Rugiens

Rouge. Ce Rugiens se démarque par son
(6té séveux et sanguin autant que par so
densité sans rigidité, remarquablement pilo-
tée en 2013. On |'attendra un peu avant
de le servir sur du gibier. A boire entre
2018 et 2033.

140 €

o DOMAINE DE BELLENE
Beaune 1% cru 2013

Gréves

Rauge. Ce domaine s'illustre por une série
de beaune remorquable. Son Gréves 2013
prend du volume, du velouté, de lo
noblesse, avec un fruit ostenfatoire dans
le Pertuisot ef une force tellurique pro-
fonde. A boire d'ici & 2030.

55 €

17,5/20
* DOMAINE
BUISSON-CHARLES
Meursault 1 cru 2013
Bouches Chéres

Uépure de ce chordonnay est superbe,
son hormanie traconte. Top closse sur ou
moins quinze ans ! Un domaine en gronde
forme. A boire entre 2017 et 2030.
45 €

17/2
* DOMAINE PIERRE-YVES
COLIN-MOREY
Chassagne-Montrachet
1% cru 2013
Chenevotte

(e 2013 estun concentré d'agrumes
et de cailloux, un chardonnay hyper puis-
snt & I'image de son ferrair de feu qui vo
prendre de |'écho en bouteille sur ou moins
quinze ans, ldéal pour tenir compagnie 6
un poisson noble @ choir ferme.
88 €

G JACQUESSON 6002695400503
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17/ 16,5/2C 16,5/2! cOUP DE
¢ DOMAINE ¢ DOMAINE THIERRY o DOMAINE DES CROIX
HUBERT LAMY VIOLOT-GUILLEMARD Beaune 1% cru 2013 -
Saint-Aubin 1 cru 2013 Pommard 1% cru 2013 Les Gréves Cote de Beaune
Les Murgers des Dents Rugiens Rouge. Lo tendresse et le crémeux du simple ua
de Chien Rouge. ll impose du fond et de lo matiére  bourgagne rouge donnent le ton d’une 19, 5/ 2

Dansle millésime 2013, les élevoges  fout en conservont une ouverture oroma-  gomme ou fruité plein et oux tanins doux, * DOMAINE
semonirent discrefs jusqu'a ce puissantpre- tique graphite et florale généreuse.  sans mollesse. Le beaune 1# crw de Dovid JEAN-FRANCOIS
mier cru minéral. Une mise en scéne boi-  Expression brilante de lo vendange enfidre.  Croix conforte cette douceur, une qualité rare COCHE-DURY
sée est digne d'un grand cru qu'l supporte  Conviendro parfaitement & un confit e de tonins ef une ficheur de jus qui monfe Meursault 1¢ cru 2013
avec droiture ef générosifé. Ce saintoubin  canard. A son apogée dans dix ons. trescendo dans les premiers crus. Une cuvée Leiuir'semueres o
est @ boire entre 2018 et 2028. 49 € de bonne gorde, a boire sur dix ans. i
80€ 45€ Malgré son incroyable den-

16,5/20 sité, son équilibre discret est magis-
17/20 * DOMAINE 16/20 fral - la renconfre d'outant de densité
* MAISON JANE EYRE NICOLAS ROSSIGNOL ° CHATEA:KI)JE (o retenue des calcaires), de lumi-
Corton-Renardes 2013 Volnay 1* cru 2013 PULIGNY-MONTRACHET s 418 iat2 oonfs
Grand cru Clos des Angles Puligny-Montrachet 2013 UosH% é”nde l:%?".mf confne ”:_
Rauge. Ne pos se fier & sa robe légere, il Rouge. Méme si nous sommes dans un e millésime 2013 cofirme une §E00. LS TUIER T SMITHNG 3N
affche bienso dimension Grond cuenbouche: ~ millésime de moyenne concentrafion, la évolufion postive des bloncs du domaine. loppe Comms les chomps de E““lﬂf”'
por sa vie et sa chai, ses notes d'épices, so  fension, la précision et ['éclat des volnays ~ Superbe, le simple puligny-montrachet dans une foile de Rothko. A boire
finesse, sa brllonte expression d'un fruitjomais  de Nicolos Rossignol sont remarquables et racé, mature montre un relief rare pour le entre 2019 ef 2030.
technique. Il méite d'éfe otfendu quekues  séduiront dans leur jeunesse. Le Clos des  cru. Belle allonge sur les agrumes. A boire
onnées, pas plus tord que 2025, Angles, toujours profond dans ses notes  entre 2017 et 2023, EIW. 1 500 €
68 € ferriennes, évoluero le mieux. Un clossique 54 € (le cru2012))
@ laisser reposer d'id & 2025.

17/20 90 € 16/20 €
* DOMAINE * DOMAINE
BRUNO COLIN 16,5/20 LUCIEN MUZARD ET FILS
Chassagne-Monirachet * DOMAINE ANNE-MARIE  Santenay 1* cru 2013
1¢ cru 2013 ET JEAN-MARC VINCENT  Clos de Tavannes
Blanchot-Dessus Santenay 1 cru 2013 Rouge. Lo port des vendanges entiéres

Configu dv grand cru bitordmon-  Le Beaurepaire dons les rouges du domaine stucture fout

trachet, ce climat prend davantage e bois
qu'il restitue en finesse tout en jouant d'une
lorge panoplie empyreumatique. Ferme
dons so finole, il conviendra d des coquiles

SaintJacques. A boire did d 2025.
54 €

K

Rouge. Ce premier cru né sur les hauteurs
prend @ |'air une élévation, une profon-
deur, & lo frontiére du grond cru. Splendide
pinot de Sontenay, villoge @ lo production
encore abordable. Un vin qui viellira bien
jusqu'en 2025.

22,10 €

LES PERRIERES 2013

DE COCHE DURY NOUS ENVE-
LOPPE COMME LES CHAMPS
DE COULEURS DANS UNE
TOILE DE ROTKHO

Tous droits réservés a I'éditeur

»

en allégeont les fins de bouche dés le son-
tenay vielles vignes. Ce Clos de Tavanes
gogne en densité, sans durefd, ovec une
juste extroction et de lo sapidité en bouche.
A baire enfre 2017 et 2023.

27 €

16/

* DOMAINE

CHEVROT ET FILS

Maranges 1% cru 2013

Le Croix Moines

fouge. Ce domaine cultive 17 ha de vignes
enfigrement en bio depuis 2005. Toujours
fin et d'excellente concentration, ce
maranges gognera d fre mis en cave cing
@ six ons méme si le frovail en finesse
des tanins le rend tentant des 2016 avec
du porc braisé.

30€
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G JACQUESSON 6002695400503



