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En Champagne, il existe deux maniéres de produire
un rosé. Soit on fait macérer le raisin jusqu'a
obtenir la couleur rosée souhaitée, soit on ajoute du
vin rouge de Champagne. Car ne l'oublions pas, en
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Champagne, les raisins sont majoritairement noirs \i I .
etle vin produit fut, jusquiau XVIF siécle, un vin Wi { CHlzaipes vendtfc sty
rouge tranquille (sans bulles) avant de devenir Ll lamargue D ¢ Saint (?al[ :
blanc et pétillant. Pour son Prestige Rosé, la maison apr:m‘t‘!mta lacoopérutive
Union de Champagne.

Taittinger ajoute ses meilleurs pinots noirs
vinifiés en rouge d son assemblage final d hauteur
de15%. Ala dégustation, le Prestige Rosé
teintera les verres d'une couleur rosée
gourmande qui se confirmera en bouche,
Prix public TTC : 45 €1a bouteille de 75 cl.

Champagne Wionmanthe

Cette coopérative élabore
des vins provenant de ses
adhérents qui sont des
vignerons ou de petits
propriétaites viticoles. Le
Brut Tradition exprime
dla foisla finesse du

chardonnay d hauteur
SM de Fﬂﬂﬂ%w de67% t‘ﬂ‘; puissance
\  Composé d 80 % de pinots—40.% de pinat noir et du pinot noir pour
40 % de pinot meunier, 'un pour la vinosité et 33%. Cela se traduit
Vautre pour la rondeur—et d 20 % de chardonnay parune attaque
qui équilibre lassemblage et confére au vin franche, dela
élégance et fraicheur, il sera le compagnon cuamraon rondeuren bouche et
idéal desrepas de féte, de l'apéritifau dessert, el B  finale fruitée.
\  saufsilingrédient principal estle chocolat qui Prix publicTTC:
\  estd banniravecle champagne ! 32,40 €1a bouteille
de75cl.
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Voici un champagne d'initié. La cuvéen® 736 pro-
vient en majorité de la récolte 2008, complétée par
des vins de réserve de 2007 et 2006 et une partie de
la cuvée n® 735. La « 736 », en référence au nombre
de cuvées produites par la maison, est le fruit d'un
assemblage de 53 % de chardonnay, 29 % de pinot
noir et 18 % de pinot meunier, issus de grands crus
et premiers crus. Un équilibre vraiment intense
qui n'échappera pas au nez de 'amateur averti,
Prix public TTC : 39,50 €la bouteille de 75 cl.
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