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Au ceeur de la cote des Blancs, sur les bas du coteau (i,Avize, Grand Cru de Chardonnay, la Maison exPloite trois Parceiles situées sur les Lieux-dits
de La Fosse, Némery et CilamP Cai‘n, Plantées entre 1962 et 1985 et orientées au sud-est. La craie du Cam})anien, constituée de granules de calcite issus
du squelette (ie micro-organismes marins, Yy est afﬂeurante. Les sols peu profoncls Y sont Perméai)les et gélifs et 1eur Pauvreté Peut Parfois nécessiter l,a})})ort

’ . . .
d amen(iement, (lU,l, CLGZ Jacquesson, est tou]ours organique.

Les conditions climati(lues de 1995 furent d’abord assez (iélicates, avec quel(lues geiées de printemps suivies d une 1ongue Période Pluvieuse et assez
douce, favorisant lrapparition du mildiou. L¢té fut agréai)le jusqu,au retour des Pluies début Septemi)re. La viticulture attentive Pratiquée par notre Maison
favorisant le cléveioppement d’un nombre modéré de grappes bénéficiant d’une bonne aération, nos raisins purent mirir dans de bonnes conditions sans étre
attaqués par le l)otr tis. La cueiﬂette del)uta 10 22 se teml)re sous un temps re(ievenu 1dealement frais et ensoleiﬂe Une maturité de assant iar ement 10

ques p Y P P P N
d’alcool Potentiei combinée 3 une acidité supérieure a g gr/ | récompensa nos efforts. Lors des degustanons réalisées au printemps 1996 ces ciiar(ionnays
dsze montrérent un equxiil)re Parfait entre ia Puissance et ia fraicheur, laissant esPerer un gran(l m1ﬂes1me avec un superi)e Potentiei (ie garcle. Vnifie en
foudres de chéne de 4o a 75 ilectolitres, une partie de 1,assemblage de nos trois ParceHes fut mise en bouteille le 30 Mai 1996 en devenant Avize Grand Cru
1995.

La Pius gran(le Partie de la Cuvée fut (iégorgée entre 2001 et 2004 pour étre commercialisée a cette éPoque. Considérant que 1995 était sans doute le
meilleur Avize Grand Cru Pro&uit par la Maison jusque ié, la décision avait été Prise de conserver un Petit nombre de bouteilles pour un vieillissement

Proiongé en vue d un &égorgement tardif.

2.984 i)outeiﬂes, 489 magnums et 7 jérol)oams avaient 2 cet effet été bouchés a 'aide
d’un bouchon 1iége maintenu par une agrafe, au lieu de la caPsule couronne habitueﬂe, afin
de magnifier le Potentiel aromatique du vin 2 iong terme. Lintérét d un (légorgement tardif
aPPquué a des vins égés de Prés de 15 ans, est remarquable :a Prolongation de la Pilase de
maturation sur lies avant (iégorgement fait apparaitre des aromes tertiaires qui se conjuguent
harmonieusement 2 la fraicheur conservée grdce a un vieillissement dans un milieu peu oxyda-
tif. Le clégorgement, sans (iosage, d’Avize Grand Cru 1995 Dégorgement Tardif a ét¢ réalisé

en Juin 2010, apres 14 ans de vieillissement sur lies.

Lying at tixe lﬁeart of tile Cf)te cles Blancs on tiie 10wer sloPes of tile Gran(] Cru Viﬂage of Avize can l)e found tixe lieu)m]itc of La F osse, Némery
and Cilamp Caln J acquesson S tiiree Parcels on tilese soutil-east facmg sites were Planted to Charclonnay between 1962 and 198% Here, Cam})anlan Clml](

made up oi calcﬁe granules from ti’ie sl{eletons of marine mlcroorganisms, rises almost to tile surface, al)ove wincil tile very silaﬂow toPSOIl 18 Permeal)le an(]

prone to frost. Occas10naﬂy, fixe poor nature of ti’ie 5011 necessitates tiie addmon of nutrients wlncii, as always at J acquesson, are organic.

In 1995 the weather conditions were initiaﬂy quite tricky: sl)ringtime frosts were followed l)y a long Period of warm, rainy weather which is so condu-
cive to the developmenf of both mildew and rot. A goo(l summer was followed l)y the return of rain at the l)eginning of SePteml)er. Thanks to the meticulous
viticultural methods of the House, which focus on producing a moderate quantity of well-ventilated bunches, our grapes were able to ripen in oPtimal
conditions without Being attacked l)y l)otrytis. Picl(ing l)egan on 22nd Septemi)er in cool but sunny weather. The reward for our efforts came in the form
of grapes with Potential alcohol averaging more than 10.5 tlegrees coupied with a tartaric acid rea(iing of 9 gr/ . When tasted in SPring 1996, these chardon-
nays from Avize showed a Perfect balance between power and liveiiness, aHowing us to expect a truly great Vintage with the Capability to age suPerl)iy.
Vinified Partly in 4o and 75 hectolitre oak casks and Partly in tanl(s, the asseleage of our three parceis was bottled on Zoth May 1996 to become Avize
Grand Cru 1995.

Tile lion’s silare of t}ie Cuue’e was clisgorge(l l)etween 2001 an(] 2004 for release and immediate sale. In view of tile fact ti’iat up to tilen tiie 1995 was
without doubt the finest Avize Grand Cru Produced l)y J acquesson, the decision was taken to set aside a small number of bottles for further ageing with a
view to disgorging them at a much later date.

To this end, 2, 984’ l)ottles, 4’89 magnums and 7 jerol)oams were sealed using corks and clamPs instead of the usual crown cap, in order to magnify the
long term aromatic Potential of the wine. It is fascinating to open late (]isgorged bottles of wines which were made nearly 15 years ago. Prolonging the Period
of maturing the wine on its lees in the bottle before disgorgement l)rings out tertiary aromas which harmonise l)eautifuﬂy with a freshness that is conserved
thanks to ageing in an almost oxygen-free environment. Qur Avize Grand Cru 1995 Dégorgement Tardif was disgorge(l with zero Josage in June 2010 after
14 years on the lees.
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