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Au cceur de la cote des Blancs, sur les bas du coteau d’Avize, Grand Cru de Chardonnay, la Maison exploite trois Parceﬂes situées
sur les lieux-dits La Fosse, Némery et ChamP Ca'in, Plantées entre 1962 et 1985 et orientées au sud-est. La craie du Campanien, consti~
tuée de granules de calcite issus du squelette de micro-organismes marins, y est affleurante. Les sols peu Profonds y sont Perméal)les et
gélifs et leur pauvreté peut Parfois nécessiter 1,aPPOrt J’amen(iement, qui, chez J acquesson, est toujours organique.

Les conditions climatiques de année 2000 furent mar(luées par une temPérature moyenne trés élevée, la Plus haute (lepuis 1956.
Lyhiver est (loux et sec, sans neige. Aucune gelée matinale suscePtil)le d’endommager la vigne n’est notée c].urant un PrintemPs marqué par
des orages de gréle. La floraison intervient sous un chaud soleil de juin mais en juiﬂet, les conditions se &égra&ent : froid, précipitations
incessantes (21 jours de Pluie) et orages de gréle. Aot est Plus chaud mais toujours Pluvieux etla gréle persiste. Beaucoup de vignes jaunis-
sent, le mildiou se propage et le l)otrytis menace. Fin aoft, le temps s améliore et reste agréal)le au mois de sePteml)re, permettant a la
région de rentrer une récolte Plutf)t importante mais de belle qualité, cueillie sous le soleil.

Les méthodes culturales Pratiquées ala Vigne par notre DMuison favorisant le cléveloPPement d’un nombre modéré de grappes bien
aérées, nos raisins mirissent dans d’excellentes conditions et a Avize, le début de cueillette intervient le 19 SePteml)re. La récolte est d une

qualité remarquable, et les moits titrent Plus de 10° en moyenne, pour une acidité d’environ 8 gr/ I

Vinifi¢ en foudres de chéne de 4o a 75
hectolitres, un asseml)lage issu de nos trois Parcelles
est mis en bouteille, sans aucune filtration Préalal)le,
le 30 Mai 2001 en devenant Avize Grand Cru
2000. 1l est Protluit 32.107 bouteilles, 1.500

magnums et 60 jérol)oams.

Lying at t}le heart of t}le Céte cles Blancs on t}le lower sloPes of t}ne
Grand Cru viuage of Avize can be found the lieur-dits of La Fosse, Némery
and ChamP Ca'l'n. J acquesson’s three Parcels on these south—east facing sites
were Planted to Chardonnay between 1962 and 1983. Here, CamPanian chaﬂ(,
made up of calcite granules coming from the skeletons of marine microorganisms,
rises almost to the surface, above which the very shallow toPsoil 18 Permeal)le
ancl prone to frost. T}xe poor nature of tlle soil necessitates tlle occasional

addition of nutrients, W}liC}l, as always at Jacquesson, are organic.

In 2000 the weather conditions were notable for a very high average temperature, the highest since 1956 . The winter was mild, (lry
and without snow. In Spring there were no morning frosts that might damage the vines but several hailstorms. Flowering took Place under
a hot June sun but in J uly conditions worsened: cold weather, constant rain (21 days) and hailstorms. August was hotter but still rainy
with persistent hail. Many vines turned yeﬂow, there was a high presence of mildew and the Aanger of grey rot. At the end of August
the weather imProvecl and remained goo& tllroughout SePteml)er. This allowed the region to Lring in a harvest of quite substantial size but
also of good quality, Picl{ed in sunny conditions.

Thanks to the meticulous viticultural methods of the House, which focus on Protlucing a moderate quantity of bunches that are well
ventilated, our grapes were able to ripen in optimal conditions and in Avize, Picl{ing hegan on 19t}1 Septeml)er. The quality of the crop

was outstan(ling and the musts measured around 10 degrees of Potential alcohol combined with a tartaric acid content of around 8 gr/ l.

Vinified in 4o and 75 hectolitre oak casl{s, an asseleage of our three Parcels was bottled on 3oth May 2001 to become Avize Grand

Cru 2000. The total Pro&uction was 52,107 bottles, 1,500 magnums and 60 jerol)oams.
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