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Au ceeur de la cate des Blancs, sur les bas du coteau d"Avize i Grand Cru de Cl!an]onnay, la Maison cxpluitt' trois pnrccues situdes
sur les lieux-dits de La Fosse, N{-mery et Ci-namp Cain, Plantée.s entre 1963 et 1985 et orientées au sud-est. La craie du Cam‘panicn,
constituée de gﬂmules de calcite issus du squcletk' de micm-organismes marins, y est affleurante: Les-sols peu pmfoml& y sont Pcrméal:les

et @élifs et leur pauvreté t parfois nécessiter I"apport c['ammdemenl, ui, chez Jacquesson, est toujours organique.
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1997 est marquée par une succession d accidents (‘Iimatique.s. Un début d'hiver trés froid détruit une partie des l:oursveons, la fin de
I'hiver se révélant au contraire particu]iérement douce et permettant un dépnﬂ rapide de la végétation, Des S‘l-lées de printemps affectent
ensuite pres du quart du vignohlr: alors que la floraison intervient pemlam une périodc trés fraiche arrosée par des précipitations trois fois
supéricures a la normale. Les altaques de mildiou sont violentes et des orages de gﬂ‘-le ponctuent le mois d"aoiit. Heureusement, scptembre
est sec et ensoleillé, avee des nuits trés [raiches. Nous débutons la cueillette le 22 septeml)re. sous le soleil, et la qualil{' des modts est

excellente : 10”5 d'alcool potenliel et Plus de 8,5 sr/ | d’acidité.

Vinili¢ en foudres de chéne de 4o a 75 hectoli-
tres, un as&em[)lage issu de nos trois pan‘c“es est mis
en bouteille le 3 juin 1998 en devenant Avize Grand
Cru 1997- Il est protluit 25.4’65 bouteilles, 1.180
magnums et 6o jérol)oams.
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L}rins alt Lln- lu.:arl ol‘ tl‘lt Céte (Ies Blancs on tl:le lowcr slopes of lee
Gm(l Cru viﬂase of Avize can be found tlm lieux—dits of .La Fosse. Némcry
arlcl CllamP Cain. Jm‘.que.smn's three Par('elx on these wull:-east [acing sites
were planled to C]mrclonnay between 1962 and :935. Here, Campaninn chalk,
made up of calcite gmnu]es coming from the skeletons of marine microorgan-
isms, rises almost to the surface, above which the very shallow lopsoil is perme-
able and prone to frost. A.clditiunally. the poor nature of the soil necessitates the

occasional addition of nutrients, which, as alwn}-s at Jacque&mn. are organic.

Difficult weather patterns characterised the 1997 \rintagt. Very cold conditions at the besinnins of winter tleslroyed many [;ucls, but
l:y contrast the end of the season was very mild, anowing \'cgelation to grow carlier than usual. Later, spring frosts Jamagﬂ] almost one
quarter of the vineyarcls and ﬂowerins took place clm‘ins a very cool Period. which was also three times wetter than usual. August wals
unctualccl l} violmlt l'milstorm and t}'nerc were also severe atta.{:lss of milclew. Fortunntcl . Se tcml)er was cl ancl sunny, witl’: ver cool
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nishts. We I)egnn Imrve.sting on 22nd of Septembcr in sunshine and the clun.lit}' of the musts was excellent: 10.5 ° of pobcntial alcohol
with an acid rcacling ol 8.5 3:/1.

Vinified in 4o and 75 hectolitre oak casks, an assem“agv of our three Parccls was bottled on 3rd June :998 to become Avize Grand
Cru 1997 The total pro(luction was 25.465 bottles, 1,180 magnums and 6o jcroboams.

68, rue du Colonel Fabien 51550 DIZY - FRANCE - Tel 455 (a)5 36 55 68 11 - Fax :#33 ()3 36 51 ob 35 -E-mail : inlo@c} i com - Web: ch pagnejacy com

LI I A §




	fiche_AVIZE_1997R
	AVIZE1997V2

